LES METS
DE LA PLAGE

ENTREES
Bouillon de volaille et miso VD, shiitaké et tofu de la Ferme du Monniati, cébette et coriandre
Féra en gravlax aux herbes du pays, yogourt GRTA fumé et guacamole de petits pois, concombre mariné
Tartelette croustillante a la pistache, espuma de stracciatella GRTA et légumes printaniers rdétis
Tataki de beeuf CH marinade a 1’ail des ours, espuma de pesto et radis biere

PLATS
Croustillants de céréales GRTA, pulpe de lentilles, crémeux d’herbes fraiches et toum
Poisson du Léman confit a 1’huile de sauge, asperges blanches rdties, vierge de petits pois et noisettes
Truite en crolite de sel, croustillants de pommes de terre et ceur de romaine

Sélection de beuf suisse

Pavé de rumsteak 170g

Filet de beeuf 200g

Faux filet limousin GRTA 200g / Séléction prestige maturée 5 semaines

servis avec des croustillants de pommes de terre, oignons confits et crémeux d’ail des ours

POUR LES PETITS POISSONS jusqu’a 12 ans..

Volaille CH, frites* et sa sauce tartare (mayonnaise¥*)
Fish & chips de truite du Valais, frites* et sa sauce tartare

DESSERTS

Pavlova a la fraise, ganache vanille et tuile de yogourt
Onctueux chocolat Orfeve 70%, sauce caramel mou et sablé cacao

Infos et réservations : www.restoplage.ch // 022 760 20 20

Nos produits sont tracables & 98%, en accord avec les saisons et issus dans la mesure du possible d’une production locale.
Pour des informations sur les allergenes, veuillez-vous adresser & notre égquipe.

* signifie que le plat ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison.

Les luminaires du restaurant : les-enfants-terribles.ch / Les petites et grandes plantes : poppyshop.ch
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